
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

OFERTA 
KOMUNIJNA 

2026 
 

ZESTAW 229 PLN 
przyjęcie do 4 godzin 

wynajem i przygotowanie miejsca, obsługa kelnerska 

dekoracje (pokrowce na krzesła, serwetki, świecznik, świeże kwiaty) 
 zupa •  danie główne •  deser • owoce 

kawa i herbata w formie bufetu • woda niegazowana 

 

ZESTAW 269 PLN 
przyjęcie do 6 godzin 

wynajem i przygotowanie miejsca, obsługa kelnerska 

dekoracje (pokrowce na krzesła, serwetki, świecznik, świeże kwiaty) 
 zupa •  danie główne •  deser • owoce •  zimny bufet • sałatki  

kawa i herbata w formie bufetu • woda niegazowana 

 

ZESTAW 299 PLN 
 przyjęcie pow. 6 godzin 

wynajem i przygotowanie miejsca, obsługa kelnerska 

dekoracje (pokrowce na krzesła, serwetki, świecznik, świeże kwiaty) 
zupa •  danie główne •  deser • owoce  

zimny bufet • sałatki • kolacja ciepła 

kawa i herbata w formie bufetu • woda niegazowana 
 

*ceny z uwagi na rosnącą inflację, w roku 2025 mogą ulec zmianie 

 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

ZUPA  
do wyboru 1 pozycja (1 porcja/ os. ) 

 
Rosół / marchewka / pietruszka / makaron 

 

Krem szparagowy / groszek ptysiowy / pietruszka 
 

DANIE GŁÓWNE  
do wyboru 4-5 propozycji  (2,5 porcje mięsa/ os. ) 

 
De Volaille 

 
Filet z kurczaka / mozzarella / pomidor / sos z szusz. pomidorów 

 
Kieszonka drobiowa / pieczarki / papryka / ser / sos śmietanowy 

 
Polędwiczka wieprzowa / sos grzybowy 

 
Tradycyjny kotlet schabowy 

 
Zraz wołowy / boczek / kiszony ogórek / cebula 

 
Karkówka pieczona / sos pieczeniowy 

 
Łosoś pieczony / masło ziołowe 

  
 

DODATKI 
 

Pyzy 
 

Frytki 
 

Ziemniaki 
 

Warzywa na parze 
 

Kapusta zasmażana lub kapusta modra 
 

Zestaw surówek (mix 3 rodzajów) 
 

 

DESER 
 

Deser lodowy / owoce sezonowe / bita śmietana / polewa 
 

Kompozycja owocowa w stole 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
ZIMNE ZAKĄSKI  

( 2,5 porcje/ os. ) 
 

Łosoś gotowany z cytryną 
 

Pstrąg w galarecie 
 

Szynka ze szparagami 
 

Polędwiczka wieprzowa z marynowanymi pomidorami 
 

Schab pieczony z owocami 
 

Drobiowy filet / galareta 

Sałatka grecka 

Pieczywo, masło 
 
 
 

KOLACJA NA CIEPŁO 
 

(1,5 porcji/ os. ) 
 

Barszcz z paluszkiem 
 

Fileciki z kurczaka panierowane w panko 
 

Szaszłyk wieprzowy 
 

Bigos 
 

Pieczywo, masło 
 
 

Kawa, herbata i woda mineralna w cenie menu 
 
 
 

NAPOJE PŁATNE WG SPOŻYCIA 

 
Soki 100% – 12 zł/1L 

 
Napoje gazowane – 15 zł/1L 

 
Wino białe i czerwone – 70 zł/0,7L 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
INFORMACJE DODATKOWE 

 
Dzieci w wieku 3 - 8 lat płatne 150 zł 

Dzieci w wieku do 3 lat BEZPŁATNIE 

Dekoracja krzesła komunikanta/tki W CENIE 

Białe pokrowce na krzesła W CENIE 

Świeże kwiaty na stole W CENIE 

 

Możliwość zamówienia tortu o dowolnym smaku – 120-140 zł/kg 

Ciasta (smaki do wyboru) — 10 zł / porcja 

Możliwość skorzystania z DELI PARK 35 zł/os. 

Komunikant/ka wejście do DELI PARKU gratis 

Opłata korkowa za dostarczenie własnego alkoholu 20 zł/osobę 

Opłata serwisowa za dostarczone własne ciasto lub tort -  10 zł/os. 

(ale nie mniej niż 150 zł) 

Możliwość rezerwacji toru na kręgielni w wysokości 99 zł/h 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SEBASTIAN GROSY  
tel.: 570 507 700 • mail: wesela@delicjusz.pl 

 
HOTEL RESTAURACJA DELICJUSZ  

Trzebaw-Rosnówko, ul . Poznańska 1  
tel.: + 48 61 6 108 108 • +48 618 195 260 • Delicjusz.pl 

 


